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    FICHE HALTE 2023   
 

Communiquez, faites-vous connaître ! Vos informations sont diffusées sur www.routedesfromagesdechevre.fr, 
sur nos réseaux sociaux et sur le GUIDE PAPIER tirage 5000 exemplaires 

 
Infos Pratiques 

 
Nom de la structure : 
Nom du Contact :     Mail :  
Adresse: 
Tél fixe :     Tél mobile : 
Site web : 
Réseaux sociaux :   
 

Descriptif de la structure 
 
Race de chèvre :  Alpine        Saanen       Poitevine       Pyrénéenne       autre, préciser : 
Nombre de chèvres composant le troupeau : 
Autres activités :  hébergement  table d’hôte     ferme pédagogique    autre, préciser :  
 

Vos ouvertures au public  (visite, animations sans RDV, vente directe) 
 
Période d’ouverture :   toute l'année   autre, préciser : 
Vos jours d’ouverture (préciser les horaires) : 

 Lundi : 
 Mardi : 
 Mercredi : 
 Jeudi : 

 Vendredi : 
 Samedi : 
 Dimanche : 

 
Vente directe : oui   non  
 

Vos activités touristiques 
 
Visite :  chèvrerie    traite    fromagerie      pâturage     dégustation 
 
Uniquement sur rendez-vous ?   oui   non (accueil du public aux horaires d'ouverture ci-dessus) 
 
Tarif de la visite seule :     tarif visite + dégustation : 
autres formules tarifaires (famille, gratuit enfant, etc)  : 
 
Autres Animations (balades, anniversaire, marché à la ferme, etc) préciser : …. 
uniquement sur rendez-vous :    oui  non  /    tarif  : 
 

Vos fromages, vos produits :  
(ex: noms de vos fromages, Chabichou du Poitou AOP, Mothais sur feuille, Cabécou du Périgord, Tommes ou Feuille du Limousin, Tomme de 
chèvre des Pyrénées, Lait cru en bouteille, Viande caprine, etc...) 
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Les marchés (préciser la commune, le code postal) 
 

 Lundi : 
 Mardi : 
 Mercredi : 
 Jeudi : 

 Vendredi : 
 Samedi : 
 Dimanche : 

 
 

Vos circuits courts (magasins de producteurs, AMAP, etc) 
 
 
 
 
 
 

Vente en ligne 
 

 si oui, préciser le site web :  
 

Vente en RHD (cantines, restaurants d’entreprise, autres restaurants…) 
 

 si oui, préciser : 
 
 
 
 

Si vous faites partie d'autre(s) réseau(x) 
 

 Bienvenue à la ferme 
 Accueil Paysan 
 Gîte de France 
 Marque Poitou 
 Signé Poitou Charentes (IRQUA) 
 Bleu Blanc Cœur 

 
La Route s'engage dans la démarche NeoTerra de la Region Nouvelle-Aquitaine 

----Valorisation de vos pratiques environnementales et bien-etre animal---- 
 

 ADCCP la chèvre poitevine (association) 
 Chèvre de race Poitevine, fermier ADCCP (marque) 
 Chèvre de race Pyrénéenne (association) 
 HVE 
 Cap2ER 
 Agriculture Biologique 
 Nature et Progrès 
 Biodynamie 
 Diagnostic Agriculture paysanne 
 Diagnostic Durabilité Civam 

 
 Pâturage 
 Aire d'exercice 
 Diagnostic Bien-Etre Animal (Chevriers NA) 
 Pratiques de bien-être animal 

(ex : pas d'écornage, aménagements chèvrerie...) 
 Précisez : 

 

 Syndicat du Mothais sur feuille 
 Syndicat du Chèvre Boite du Poitou 
 AOP Chabichou du Poitou 
 Marque collective Cabécou du Périgord 
 Marque collective fromage du Limousin 
 IGP Tomme des Pyrénées 
 Fermiers du Béarn  

 

 

 
  Pratiques environnementales en terme de 

mode de production (ex : autonomie alimentaire, saisonnalité, 

limitation intrants chimiques, énergies renouvelables, plan d'actions 
bas carbone, ...). Précisez : 
 
 
 

  Pratiques environnementales en terme de 
protection de la biodiversité (ex : plantation ou entretien 

haies, préservation de la qualité du sol, races locales, protection 
faunistique et floristique...). Précisez : 

 
 
 

  Pratiques environnementales en terme de 
gestion de la ressource en eau 
(ex : matériel ou technique limitant les consommations d'eau...) 
Précisez : 
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